
 

 

 

 

 

 

 

 

 

CREVETTES POELEES 
En Salade Asiatique  

_______ 

FILET DE BŒUF CUIT AU SAUTOIR 
Petits Légumes 
Mousseline de Betteraves 
Et Sauce Béarnaise 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

MACARON POIRE - NOISETTE 
Sorbet Poire 
 

 

 

 
SAUTEED SHRIMPS               
In an Asian Salad 

_______ 

PAN-SAUTEED BEEF FILET 
Spring Vegetables 
Beetroot Purée 
& Bearnaise Sauce 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

PEAR – HAZELNUT MACARON 
Pear Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
MOUSSELINE DE POISSONS SERVIE TIEDE 
Fondue de Poireaux 
Et Emulsion Crustacés 

_______ 

FILET MIGNON DE PORC  
EN PAPILLOTE DE LARD 
Polenta à la Tomme 
Potimarron 
Et Jus Aux Cranberries 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

ENTREMET MINUTE CAROTTE - ORANGE 
Sorbet Passion 

 

 

 
FINE FISH MOUSSE 
Leek Fondue  
& Shellfish Emulsion                      

_______ 

FILET MIGNON OF PORK 
WRAPPED IN BACON 
Polenta with Tomme Cheese 
Small Pumpkin 
& Cranberry Jus 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

CAROTT – ORANGE MOUSSE CAKE 
Passion Fruit Sorbet 

 



 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD 
Aux Olives Noires 
Parmesan et Roquette 

_______ 

FILET DE MAIGRE POELE 
Légumes oubliés 
Et Beurre Rouge 
_______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

BISCUIT COULANT AU CHOCOLAT  
Glace Praline 

 

 
DUCK BREAST CARPACCIO 
With Black Olive 
Parmesan Cheese and Rocket Salad 

_______ 

SAUTEED STONE BASS FILLET 
Old Fashioned Vegetables 
& red Butter 
_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

MELTED CHOCOLATE BISCUIT  
Praline Ice Cream 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
GRAVLAX DE TRUITE 
En Salade de Fenouil Croquant 

_______ 

PALERON DE VEAU BRAISE 
Jus au Thym 
Et Déclinaison de Carottes 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

TARTELETTE CITRON MERINGUEE 
Sorbet Citron 

 

 

 

 
TROUT GRAVLAX 
In a Fennel Salad 

_______ 

BRAISED VEAL SHOULDER 
Thyme Jus 
& Carrots cooked in Different Way 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

LEMON MERINGUE TARTLET 
Lemon Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŒUF CUIT A 64°C 
Artichauts, Lardons 
Et Emulsion Lard 

_______ 

BALLOTINE DE VOLAILLE  
Farcie aux Morilles 
Légumes Verts 
Spaezzle 
& Jus crémé 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

CHOU PISTACHE 
Sorbet Orange Sanguine 

 

 

 

POACHED EGG COOKED AT 64°C 
Artichoke, Bacon 
& Bacon Emulsion  

_______ 

POULTRY BREAST  
Stuffed with Morel Mushrooms 
Green Vegetables 
Spaezzle 
& Creamy Jus 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_____  

PISTACHIO CHOU PASTRY 
Bloody Orange Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLUMETTE DE FOIE GRAS  
LAQUEE AU VIN CHAUD 
Chutney de Fruits aux Epices  

_______ 

PAVE DE CABILLAUD 
Dans un Bouillon de Cocos de Paimpol 
à la Tomate Confite et Herbes Fraiches 
 
_______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon 

_______ 

CHOCOLAT EN TEXTURE 
Glace Chocolat 

 

 

 

THIN SLICE OF DUCK FOIE GRAS 

GLAZED WITH HOT WINE 
Spiced Fruit Chutney 

_______ 

COD FILLET 
In a White Bean Broth  
with Confit Tomato and Fresh Herbs 
 
_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

TEXTURES OF CHOCOLATE  
Chocolate Ice Cream 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DORADE EN ESCABECHE 
Salade de Pomme de Terre et Mesclun 

_______ 

FILET DE BŒUF CUIT AU SAUTOIR 
Blettes sautées 
Petits Légumes 
Et Sauce Béarnaise 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

ANANAS ROTI AUX EPICES 
Fève Tonka et Sorbet Ananas 
 

 

 

 
SEA BREAM ESCABECHE               
Potato Salad 

_______ 

PAN-SAUTEED BEEF FILET 
Swiss Chard 
Spring Vegetables 
& Bearnaise Sauce 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

ROASTED PINEAPPLE  
WITH SWEET SPICES 
Tonka Bean & Pineapple Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
GATEAU DE TOURTEAU ET AVOCAT 
Vinaigrette Salsa 

_______ 

SUPREME DE CANETTE 
Jus aux Epices 
Chou Vert 
Et Butternut 

 _______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

ENTREMET MINUTE  
POMME – POIRE - FENOUIL 
 

 

 

 
CRAB AND AVOCADO CAKE 
Salsa Vinaigrette                      

_______ 

ROASTED DUCKLING FOWL 
Sweet Spiced Jus 
Green Cabbage 
& Butternut 

_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

APPLE – PEAR – FENNEL 
MOUSSE CAKE 
 

 



 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

VITELLO TONATO 

_______ 

FILET DE BAR POELE 
Ecrasé de Pommes de Terre aux Cébettes 
Tomate confite 
Et Beurre Rouge 
_______ 

LA LAUZE DES FROMAGES 
Affinée par la Fromagerie Boujon  

_______ 

BISCUIT COULANT AU CHOCOLAT  
Sorbet Banane 

 

 
VITELLO TONATO 

_______ 

PAN COOKED SEA BASS 
Mashed Potato with Cebette 
Tomato 
& Red Butter 
_______ 

FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 
_______ 

MELTED CHOCOLATE BISCUIT  
Banana Sorbet 


