
 

 

 

 

 

 

 

 

 

TATIN D’OIGNONS ROUGES 
Salade d’Endives, 

Noix & Lardons 

_______ 

BALLOTINE DE VOLAILLE 
Farcie aux Trompettes, 

Tombée d’Epinards & Girolles 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

TARTELETTE KIWI - BERGAMOTE 
Sorbet Litchee 

 

 

 

 

RED ONIONS TATIN 
Endive salad 

Walnuts & Bacon 

_______ 

POULTRY BREAST 
Stuffed with “Trompette” Mushrooms 

Buttered Spinach & “Girolle” Mushroom 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_____  

KIWI BERGAMOTE TARTLET 
Litchee Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

FOIE GRAS DE CANARD  

AUX FRUITS SECS 
Autour de la Poire 

_______ 

DOS DE MERLU POELE   

Dans un Bouillon de Cocos de Paimpol  

à la Tomate Confite 

& Herbes Fraîches  

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

ENTREMET MINUTE CHOCOLAT COCO 
Glace Cookie 

 

 

 

DUCK FOIE GRAS WITH DRY FRUITS 
Pear variation 

_______ 

SAUTEED BACK OF HAKE 
In a White Bean Broth 

With Confit Tomato 

& Fresh Herbs 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

CHOCOLATE COCO MOUSSE CAKE 
Cookie Ice Cream 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

MOUSSELINE DE POISSONS 
Crevette Sautée, 

Poireau étuvé 

& Emulsion Crustacés  

_______ 

FILET DE BŒUF CUIT AU SAUTOIR 
Sauce Béarnaise 

Pomme de terre Farcie  

& Petits Légumes 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

MONT BLANC REVISITE 
Sorbet Griotte 

 

 

 

 

FISH MOUSSELINE 
Sauteed Shrimp 

Stewed Leek 

& Shellfish Emulsion 

_______ 

PAN-SAUTEED BEEF FILET 
Bearnaise Sauce 
Stuffed Potato & Spring vegetables 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

MONT BLANC DESERT 
Morello Cherry Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

TATAKI DE THON   
En Salade Asiatique 

_______ 

FILET MIGNON DE PORC  

EN PAPILLOTE DE LARD 

Polenta Croustillante 

& Légumes Oubliés 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

PRALINÉ TOURNESOL 
Pommes & Sorbet Poire 

 

 

 

 

 

TUNA TATAKI 
In an Asian Salad 

_______ 

FILET MIGNON OF PORK  

WRAPPED IN BACON  
Crispy Polenta 

& Old Fashion Vegetables 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

PRALINE SUNFLOWER 
Apple & Pear Sorbet 

 



 

 

 

 

  

 

 

 

 

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD 

AUX OLIVES NOIRES 
Roquette & Parmesan 

_______ 

FILET DE MAIGRE POELE 
Risotto Verde, 
& Chou Pak Choï 
Emulsion Curry Soja 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

BISCUIT COULANT AU CHOCOLAT  
Glace Caramel 

 

 

 

 

 

DUCK BREAST CARPACCIO 

WITH OLIVES 
Rocket Salad & Parmesan Cheese 

_______ 

SAUTEED STONE BASS FILLET 

Green Risotto  
& Pak Choï Cabbage 

Curry Soy Emulsion 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

MELTED CHOCOLATE BISCUIT  
Caramel Ice Cream 



 

 

 

 

 
 

SOIREE MONTAGNARDE 

 

VACHERIN ROTI 
Assiette de Charcuterie 

Salade assaisonnée 

Pommes de Terre 

_______ 

VACHERIN GLACE 
Vanille-Framboise 

 

 

MOUNTAIN EVENING 

 

MELTED VACHERIN CHEESE  
Plate of Charcuterie 

Seasoned salad 

Potatoes 

_______ 

VANILLA AND RASPBERRY  
Iced Meringue Cake 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

ŒUF CUIT A 64°C 
Girolles sautées 

Et Emulsion Noisettes 

_______ 

EPAULE D’AGNEAU BRAISEE 
Boulgour assaisonné,  

Carotte au Cumin 

& Jus au Ras El Hanout 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

CHOU AU CITRON 
Sorbet Yuzu 
 

 

 

 

 

POACHED EGG COOKED AT 64°C 
Sauteed Girolles Mushrooms 

& Hazelnut Emulsion 

_______ 

BRAISED LAMB SHOULDER 

Seasoned Bulgur, Carrot with Cumin  
& Ras El Hanout Jus 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

LEMON CHOU PASTRY 
Yuzu Sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRAVLAX DE TRUITE AU 

PAMPLEMOUSSE & ANETH  

En Salade de Fenouil Croquant 

_______ 

SUPREME DE VOLAILLE FARCIE  
AUX TROMPETTES 
Sauce Crémée, 

Tombée d’épinards, 

& Légumes Verts 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

ANANAS ROTI 
Fruits Exotiques & Sorbet Passion 
 

 

TROUT GRAVLAX  

WITH GRAPEFRUIT & DILL 
In a Crispy Fennel Salad 

_______ 

POULTRY FOWL STUFFED WITH 

TROMPETTE MUSHROOMS  
Creamy Sauce, 

Buttered Spinach, 

& Green Vegetables 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_____  

ROASTED PINEAPPLE 
Exotic Fruits & Passion fruit sorbet 



 

 

 

 

 

 

 

 

ALLUMETTE DE FOIE GRAS  

LAQUEE A LA MYRTILLE 
Compotée de Pommes aux Epices 

_______ 

PAVE DE SANDRE POELE 

Chou étuvé, 
Panais au Beurre Fumé 
& Beurre rouge 

 _______ 

LE BUFFET DE FROMAGES 
Affinés par la Fromagerie Boujon  

_______ 

MACARON CHOCOLAT AU LAIT 
Sorbet Banane 
 

 

 

 

THIN SLICE OF DUCK FOIE GRAS 

GLAZED WITH BLUEBERRY 
Spiced Stewed Apple 

_______ 

SAUTEED ZANDER FILLET 
Stewed Cabbage, 

Parsnip with Smoked Butter 

& red Butter 

_______ 

BUFFET OF FRESH FARM CHEESES  
Selected and Ripened  
by the Boujon Cheesery 

_______ 

MILK CHOCOLATE MACARON 
Banana Sorbet 

 


